Boissons [.a4 Carte
b Nos Cocktails de S Vin S

Américano 2c  7,00€
Mojito 20c/ 8,00€
Nos Apé[‘l tifs Pina Colada 200 8,00€
Lillet Tonic (blanc ou rosé)  20c¢/ 7,00€
Coupe de champagne 12¢/ 8,00€ Gin Tonic 6cl 7,00€
Kir (péche,mulre, cassis) 2c/  4,50€ Spritz 20¢  7,00€ y
Kir Royal (péche,mire,cassis) 12¢/ 8,50€ Virgin mojito 6,00€ p——
Lillet Blanc, Rouge, Rosé 8c/ 5,50€ Cocktails de jus de Fruits 20c/ 5,50€ o
Martini Rouge ou Blanc 6c/ 4,50€ '
Campari 6c/ 4,00€
Suze 6c/  4,50€ . =
Ricard 2 3,00€ Nos Boissons DE I.A I.IBERTE
Porto rouge ou blanc 10c 4,00€ sSans alCOOl
Muscat 10c/ 4,00€
Pineau Rouge ou Blanc 10c/ 4,00€
Pelforth Blonde pression 25¢/ 3,20€ Biere sans alcool 25¢  4,00€
) Jus de fruits Maison Meneau 25¢/ 4,00€
Pelforth Blonde pression 50c¢/ 6,20€ (Orange, péche, ananas, pomme. g
Pression du moment 25¢/ 4,20€ frambolise, raisin, tomate) [
Pression du moment 50c/ 8,00€ Orangina 25¢  3,90€
Biére Artisanale Mascaret @ 33c¢/  4,50€ Coca, coca Zero 33cl 3,90€
(blonde, blanche, ambrée, IPA ou brune) Fuzetea 25¢/  3,90€
Mauresque Gascogne EE 4¢/ 4,00€ Limonade Mascaret EE 33c 3,90€
(a base d'armagnac et d'orgeat) Perrier 33¢/  3,90€
Schweppes tonic 25¢/  3,90€
Supplément Sirop 0,40€
.
Nos Eaux
Evian, Badoit 50c¢/ 3,50€
Evian, Badoit 100c¢/ 4,50€ NOS Rhums
Clément 6c/ 5,00€
. Havana Club Cuba 6c/ 5,00€
NOS BO]SSOHS Diplomatico Vénézuela 6c/ 9,00€
chaudes Gino Charentes Fl 6o ss0€
Café, Décaféiné 1,50€
Thé - Infusion - Chocolat 3,00€
Nos Whiskies
NOS Digestifs Clan Campbell Ecosse 6c/ 5,00€
Nikka Blended Japon 6c¢/ 8,00€
Calvados 6c/ 7,00€ Chivas 12 ans Ecosse 6c/ 10,00€
Cognac xo "vieille réserve” @ 6c/ 10,00€ Black Mountain n°2 6c/ 8,50€
Occitanie
Armeignac "Napoleon” @ 6c/ 8,00€ Black Mountain fumé n°3 6c/ 11,50€
Coqg O Rico diqueur menthe glaciale) 6 ¢/ 6,00€ Occitanie
Absinthe Bl 4o/ 7,00€
Baileys 6c¢ 6,00€
Eau de Vie de Poire Brana 6c 9,00€

Eau de Vie de Prune Brana 6c/ 9,00€



Nos vins

it

Nos Vins au Verre
Le verre (12¢l)

Pl m 3,60€

Chateau Le Gardera 2017
Bordeaux supérieur

Le Bouffon de I'Hospital 2019 m M4,20€

Graves

Chéateau Reynon 2018 M4,40€
Cadiffac Cotes de Bordeaux
Chateau des Cédres 2021 M3,90€

Bordeaux

Chateau Le Gardera 2021 m 3,60€

Bordeaux blanc

Chateau Le Grand Verdus 2021 3,90€

Bordeaux

Chateau Simon 2016 5,50€

Barsac-Sauternes

Nos Bouteilles en 50c¢l
La bouteille (50cl)

Chéateau de Marsan 2018 12,00€
Clairet

Chateau de Marsan 2017 12,00€
Bordeaux blanc sec

Chéateau de Marsan 2019 15,00€

Cadillac Cétes de Bordeaux rouge

Nos Vins Blanes
La bouteille (75c¢l)

Chéateau des Cédres 2021 19,00€
Entre Deux Mers

Chateau Le gardera 2021 @ 20,00€
Bordeaux

Chéateau Reynon 2021 20,00€
Cadiflac Cétes de Bordeaux

Chéateau Le Grand Verdus 2021 21,00€
Bordeaux

Chéateau Simon 2016 35,00€

Barsac-Sauternes

Nos Vins Rosés
La bouteille (75¢l)

Chateau de Marsan 2021 17,00€
Clairet

Chateau des Cedres 2021 18,00€
Bordeaux

Chéateau Le grand Verdus 2021  20,00€
Bordeaux

La Bastane 2021 EE 20,00€
Bordeaux o

Crément La Bastane @ 30,00€

Nos Vins Rouges 3
La bouteille (75¢l)

Bordeaux

Domaine de Pilhoy 2016 16,00€
Chéateau Le Gardera 2019 EE 19,00€
Chateau Le Grand Verdus 28,00€
Chéteau Le Grand Verdus « essentiel »

2018 Sans sulfites

Cotes de Bordeaux

Chateau de Garbes 2020 20,00€
Chateau Suau 2016 EE 21,00€
Chateau de Bellegarde 2016 21,00€

Chateau Les Hauts de Palette 2016 22,00€

gldillac Cotes de Bordeaux

Chateau de Marsan 2018 18,00€
Chateau des Cedres 2018 20,00€
Chéateau Carsin 2018 20,00€
Chéteau Paillet-Quancard 2016 22,00€
Chateau Reynon 2018 25,00€
Chateau Lagrange 2019 EE 28,00€
« Cuvée Amphore »

« Félix » de Biac 2016 33,00€

Vous n’avez pas fini votre bouteille ? \O\

Emportez la |

Graves
Le Bouffon de I'Hospital 2019 a8 22,00€ NOS Magnums
Chateau de I'Hospital 2018 Bl 30,00€ Pour les plus franchouillards !
Clos Floridene 2018 31,00€ La bouteille (150¢l)
Fronsac Rouge t
Chateau Bellevue 2017 a8 | 28,00€ Chateau Reynon 2018 48.00€
Cadiffac Cotes de Bordeaux
Meédoe Clos Floridéne 2018 60.00€
—_— Graves
Chéateau Gadet Terrefort 2016 33,00€ ,
Roseé
Saint-Julien Chateau Le Grand Verdus 2021 39.00€
Bordeaux
Connétable Talbot 2017 66,00€
Blanc
Pessac-Léognan —
Chateau Le Grand Verdus 2021 40.00€
Chateau Fieuzal 2014 69,00€ Bordeaux
Cru classé
O
Saint-Emilion RN
. - 8
Chéateau La Gaffeliere 2014 94,00€ '
Grand cru classé

Nos Vins au pichet
25¢l) / (50¢l)

4,50€ / 8,50€

Notre Champagne brut
La bouteille (75¢l)

Rouge, rosé, blanc : Champagne Mumm 60€

Chateau Haut-Saric

Médoc LIBOURNAIS

Saint-Julien

MEDOC
Saint-Emilion

BORDEAUX

Pessac-Léognan Cotes de Bordeaux

Cotes de Bordeaux et Cadillac
Graves

GRAVES / SAUTERNAIS ENTRE-DEUX-MERS

Bordeaux



g ELA LIERE

Jes Salades

Salade Land@iS@ ..o 18€

salade, gésiers, magret séché foie gras mi-cuit, pignons

Salade NOrdigquUe .o 15€

salade, truite graviax, crevettes, hareng

Os a moelle au sel de Guérande et ses toasts ... 8€
Oeuf mollet aux MOrilleS . 8€

Huitres Marennes d’Oléron ... 8€/12€/16€
par 6, par 9, par 12

Camembert réti et sa charcuterie de boeuf ...... 12€

Terrine a poils et @ PIUMES ..o, 8¢
(faisan, lievre, porc noir)

Foie gras mi-cuit, confiture d’oignons .. 14€
Escargots a la BordelaiSe . 10€
Fricassée de cceurs de canard persillés . 8¢

C E\
TrUITE @ LAITINGY e 7€

(au choix : pruneaux armagnac, piment d’Espelette ou nature)

La planche des copains "et des copines” ... 16€

e menw, du marnché

Le midi en semaine (hors jours féries)

Entrée du jOUI’ au choix sur l'ardoise
Plat du jOUI’ au choix sur f'ardoise
Dessert du jour au choix sur 'ardoise

Tartare de bceuf de race Bazadaise ... 17€
et ses condiments

Ris de veau aux MOrilleS ..o, 22€
(@@ X HSI @ [T 010 1V i 68€
pour 2 personnes (Selon arrivage)

Piéce de bceuf, échalotes confites ... 18€
Burger a la tomme de Bazas .o 18€

Jes plats du teroin

Tricandilles de porc sautées en persillade ....... 16€
Poitrine de porc noir confite, réduction au Porto ... 20€
Souris d’agneau confite au miel et romarin ... 22¢

Raclette Gasconne et ses charcuterie de boeuf
de race Bazadaise et de porc noir de Cambes ... 24€

(pour 2 personnes minimum)

“Sur réservation mais vous pouvez toujours tenter votre chance”

Jes poidsond

Pavé d’esturgeon a la Bordelaise ... 18€
Truite du ciron aux amandes ..., 16€
Anguilles persillées (S€loN Arrivage) .....cccoeceeeeeeeeeieenn 18€

qes plats wégétoniens

Curry de légumes au lait de coCo .., 14€
Burger végeétarien

e menw, enfant

Petit burger a la tomme de Bazas
ou nuggets de poulet maison

2 boules de glace
OuU Mmousse au chocolat

8' 00€ -12 ans

Zes Glaces

Cafeé llEGEOIS ..o 6€
Chocolat ll6ge0is . 6€
Dame blanChe .. 6€
Colonel GasSCON e 8¢

(sorbet citron, Armagnac)

Colonel WilllamMS e 8€

(sorbet poire, vieille poire)

Glace OU SOFEt e 2€

(prix & l'unité «la boule»)

Parfum glace :

vanifle, chocolat, café, rhum-raisin, menthe-chocolat,
fraise, caramel, pistache, noix de coco

Parfum sorbet :

citron jaune, pomme, ananas

Supplément chantilly .. 1€

ITenw 25€

- Os a moelle au sel de Guérande et ses toasts
- Terrine a poils et a plumes (faisan, lievre et porc noir)
- Fricassée de cceurs de canard persillés

- Camembert roti et sa charcuterie de boeuf

Pats

- Tartare de boeuf de race Bazadaise
et ses condiments

- Pieéce de boeuf de race Bazadaise,
échalotes confites

- Tricandilles de porc sautées en persillade
-Burger a la tomme de Bazas
- Truite du Ciron aux amandes

- Anguilles persillées (supplément 2,00€)

Dessents .

- Carpaccio d’ananas, glace coco et crumble
- Creme brulée a la vanille

-Baba “Gascon” a 'armagnac

- Dame blanche

- Chocolat ou café Liégeois

cout edt fait maidon d bade de produits fuid

Les Dedsents

Tarte Tatin, glace vanille ... 7€
Baba “Gascon” a 'armagnac ... 6€
Profiteroles .. 8¢
Creme brulée a la vanille ... 6€
Carpaccio d'ananas, glace coco et crumble .. 6€
Assortiment de fromages ... 8€
Café gourmand

[FISN COFf@E oo 8€

- Foie gras mi-cuit, confiture d’oignons
- Escargots a la Bordelaise
- Oeuf mollet aux morilles

-6 huitres Marennes d'Oléron

Puats .

- Poitrine de porc noir confite, réduction au Porto
- Souris d'agneau confite au miel et romarin

- Ris de veau aux morilles (supplément 2,00€)
-Paveé d’esturgeon a la Bordelaise

- Anguilles persillées

Dessents -

- Tarte Tatin, glace vanille

- Profiteroles

- Assortiment de fromages

- Café gourmand (supplément 1,50€)

- Colonel Gascon

sles garnitunes au chais : ghatin dauphinais ou futes o légumes du, joun

Un grand merci a ceux qui nous permettent aujourd’hui de vous proposer des produits de qualité, notre boulanger : Thibauit (boulangerie Contraire),
nos bouchers : Didier (boucherie Charrier & Bazas) et Loic (Boucherie L'Oeuille & Cadillac), notre éleveur de boeuf de race Bazadaise : Sébastien Manseau,
nos éleveurs de porc Noir : La ferme de Cambes (Lot et Garonne), nos éleveurs d'escargots . La periotte escargots a Loupiac de la Réole,
notre piscicuiteur : La ferme du Ciron a Alfons (Lot et Garonne), notre fromager : Fromagerie Baechler (Lot et Garonne).




