ENTREES

Beignets de courgette

Brousse fraiches & miel de pays

Zucchini fritters - Fresh brousse cheese & local honey
Pissaladiére maison

Anchois & olives noires
Homemade pissaladiere - Anchovies & black olives

Planche Beauséjour
Charcuterie & condiments
Beauséjour platter - Cold cuts & condiments

Salade de chévre chaud
Jambon cru & miel de pays
Warm goat cheese salad - Cured ham & local honey

PLATS

Daube nigoise mijotée

Gnocchis

Raviolis +2 €

Slow cooked Nicoise stew - Gnocchis
Raviolis +2 €

Burratta crémeuse
Tomates d'été, basilic & pesto vert
Creamy burrata - basil & pesto

Souris d'agneau confite
Accompagnement du jour & jus court
Confit lamb shank - side of the day & reduced jus

Tartare de boeuf au couteau - Classigue ou a
l'italienne
Hand-cut beed tartare - classic or Italian style

Parmigiana d'aubergine gratinée
Tomate, basilic & parmesan

Baked eggplant parmigiana - tomato basil &
parmesan

César du Beauséjour
Poulet croustiflant, crodtons & parmesan
Cesar salad - crispy chicken, croutons & parmesan

13.50 €

13.00 €

16.00 €

1500 €

18.00 €

19.00€

2700 €

19.00 €

18.00 €

1900 €

DESSERTS

Tiramisu du moment
Tiramisu of the moment
Faisselle fermiére

Coulis de fruits rouges ou miel de pays
Farmhouse faisselle (fresh soft cheese) - red berry coulis or honney

Tartelette citron et sa meringue légére
Lemon tartlet with light meringue

Coupe de fraises fraiches

Menthe

Fresh strawberry bowf - Mint

Boules de glace

lce cream scoop

1 boule
2 boules
3 boules

Supplément chantilly
Extra whipped cream

Veuillez nous informer en cas d'allergie ou d'intolérance alimentaire.

8.00€

700€

8.00 €

2.00€

300 €
550 €
700 €

1.00€



