Les entrées.....
* Taboulé de petit épeautre , petits légumes chévre de pays B W

* Cromesquis de chévre, ail et fines herbes, pancetta de pays et salade By
* Thon graviax créme acidulée et vinaigrette jalapeno

» Hallotine de canard et foie gras créme balsamigue et cignons confits o]

Les plats......
s Entrecite de beeuf Simentale frites et salade , sauce du jour ®
* Tajine d'agneau légumes de saison et citron canfits By M
= Supréme de volaille farce tomates confites sauce marilles et légumies ﬁ
* Poisson (selon arrivage) risotto parmesan et safran el
sauce tomate gingembre
Les desserts......
* Mont blaric revisité créme de chataigne de pays iy %
* Creme brulée au miel de lavande de pays "d ﬂ-
= Salade defraises de pays (en saison)créme mascarpone van':lle’gﬂ
* Tiramisu chocolat noisette
+ Assortiments de fromage de pays ‘iﬂ'
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y \ ~ Platdu jour
3 . lundi au vendredi
Menu entrée + plat’ ¢ 16€
+ dessert o hors jours féries el
/' au choix sur la carte '
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J * Produits locaux / circuit court » Fabrication maison

9€
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10€
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19€
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Les burgers.....

= Burger BST steak, bacon, abondance , oignons confits au migl
tomate frites et salade

Burger poyo, paulet épicé, chorizo et cheddar tomate frites et salade %

* Double BST supp

18€
3€

18€

Buns Véggle, |égumes provencaux tormates basilic et chéyre de pays Byl 18€

Salade de tomate mozzarella DI Buffala: tomates pistou et salade

Les plats fraicheurs.....

Salade Chévre : salade, tomates, cromasquis de chévre de pays
pancetta de pays crudités du jour By

Salade Bistrot de pays: Assortiment o entrées et salades, chévre de pays el
crudités demandez la compasition du jour
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Menu enfant (12 ans i I
1 sirop + steak ou jambon Dimanche soir
avec frites ou pates '\ Pizas et snacks
+dessert g seulement
| i
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@ = Allergénes et orIEiHES des viandes disponibles au bar

15€

15€

20€

17




* Margarita ' tomate, mozzarella, olives

¢ Italienne : tomate, jambon cru , mozzarella emmental basilic, olives

* Napolitaine : tomate, anchois, capres, emmental, olives

* Reine : tomate, jambon, champignons, emmental, olives

* 4 fromages : tomate, mozzarella, chévre, bleu, émmental, olives

* Cannibal: tomate, poivrons, steak merguez oignons, emmental, olives
* Veggie: tomate, légumes grillées, chevre, emmental, olives

* Calzone: tomate, jambon , mozzarella, emmental, olives

Les pizzas base créme.....

* Flam : creme, lardons, cignons, emmental, olives

* Chévre miel . creme, miel, oignons, chevre emmental olives

* Bianca : créme, ricotta basilic, emmental olives

* Calzone 3 fromages : creme, mozzarella, chévre, emmental, olives
* Marseillaise: créme, fruits de mer, emmental olives

seulement pizzas *
.\ et Snacks de la carte

ous les dimanches soir i’&
\/7

8€
10€
10€
10€
10€
12€
10€
1€

9€
10€

1€
12€



Bouteilles en 75cl

Les rouges.....
* AQP Ventoux- 3 villages - chateau la croix des pins - 2019 o 19€
* AOP Cétes du Rhéne - Le p'tit Fredo - Fontaine des fées -2019 O 20€
* AQP Beaume de Venise- chiteau la croix des pins - 2018 Q) 27€
= AQP Cotes du Rhéne village Sablet - Fontaine des fées - 2017 Q 28€
¢ AQP Lirac-Terra Ancestra-Rocca Maura - 2018 35€
o AQP Chateauneuf du pape - le tout vent - Mousset - 2019 39€
Les blancs.....
* AQP Ventoux- 2 villages - chateau la croix des pins - 2019 @ 19€
* AOP Cotes du Rhéne - Fontaine des fées - 2020 ) 20€
e AQP Lirac - Cotes du Rhéne - Rocca Maura - 2019 23€
* AOC Chablis - Eleonore Moreau - 2019 ) 35€
Les rosés.....
* AQP Ventoux- 3 villages - chateau la croix des pins - 2019 @) 18€
= AQC Cétes du Rhdne- le tout vent- Mousset - 2019 19€
* AOP Tavel-Rocca Maura - 2018 . 23€
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AOP Ventoux Les cocktails....
Cave Saint Marc _
. i1y  © Pinacolada20cl 7€
| Rouge - Blanc - Rosé > Spritz 20¢l 7€
¢ Verre 12d 2¢ \\' @ Gin tonic Mistello 20c|w 8¢ )
AR Pichet 25¢| € .4 ‘
* Pichet 50c| 6€ : g
1 \\\ »

.\\l

ux / circuit court

Les softs.....
¢ Coca,Pepsi max zero, Orangina , Schweppes tonic 3€
* Fine thé ou Fine agrumes Frangais et bio By 3¢
* Limonade Frangaise et bio By 3€
* Jus:Orange, Pomme, Abricot, Ananas, A.C.E, Tomate 3¢
* Sirop 20cl 2€ * Diabolo 20d 3€
Les eaux.....
® Perrier 33c 3€
* San Pelligrino et Vittel 50cl A0E
* San Pelligrino et Vittel 100c! 5€
Les apéritifs.....
* Kir : cassis, mure ,péche framboise , chataigne 3£
* Ricard, 51, Casanis 2cl/3dl 1.8
= Bardouin pastis local 2cl/3cl 2€
* Muscat, rinquinquin 8/10 cl 3€
* Martini blanc ou rouge 4cl/ecl 3€
* Suze 4cl/6cl 3€
* Whiskies, gin, vodka 4cl/6cl 4€
Les biéres.....
* Estaminet 25¢l blonde 3€ * Estaminet 50cl 5€
* Palm 25cl ambrée 3.5€ * Palm 50c! 6€
* Bieres bouteilles artisanales et locales 33cl ?ﬂ 4.5€
Les digestifs....
s Get 27, Baileys limoncello ,cognac, armagnac, farigoule génépi.....4cl 5€
Les boissons chaudes....
« Café- déca 1.50€
s Café- double - créme 2.80€
* Chocolat - thé - tisane - viennois 3€
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