Pour nous icindre

Le 0322603484 cu le OE 12434477
Ftsur le web
htps://vwww.lacebook.com/ches3pigtercacrhaing

€n cgs fgmps troublés ou
lgs couts dg I'¢nerdig ¢t
dgs matigres premieres
flambent dg manigre
gxpongntigllg, nous
faisons tout notrg
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Carte hivers 2025 -202¢

nre.01r N, riom

Lo bistrOteuse,

possible pour maintgnir
lgs tarifs de la cartz pour

Letrouvez nos plats d°hivers

| La bigre des «Bistrols dg Pagss :
: dg Ia dommg :

y
continugr & vous \D
Proposgr nos produits
de gualités qui fonts
notre rgputation depuis
toutgs czs annggs.

franek

] a Téte de Veau gribiche de grand-immére
(Téte, cervelle, langue el os a moelie)

28€00

=+ § a fameuse choucroute aua Jarret de

[ — 1

Notre cuising dépend du marehé. loa qualit¢ des ingrédignts gst notre prioritg, il arrive nganmoins que la
nature ou lgs hommes nous fassent défaut. Veuillez nous greuser ¢n eas de mangue de egrtains produits.

Hous vous soubailons dg passer un egdréable momenl & la laverng d'ehés lrogs picls cogehons
Bislel de pays gl mainignant drlisan gn OR
Franck Galand gt toulg son ¢quipe

Artisan
an,

dR

logs planchgs apgro
lsa planchg dg chareuterig & partager
23€00
lsa planche dg fromagge & partager
23€00
lsa planchg mixtg & partager
23€00

Vous pouvez nous 7 deeouvrir & la
retroaver sar Pacgbook porc (Choucroute garnie et un jarret pm.ss;g:;zﬁe!/
pour suivrg nos e"ﬂerl
avegnlures ¢l tribulations Ou gn bodiiquae en
i 29€00 el et 53¢l et
E}?%’% (=) mini futs 5 litres
p ﬂ ;;:E::nj Tout Couvert supplémentarre 10€00 /personne / o dbcoavic
fl:{ 1 Zsalement sur
HNotre ehaine
goatubg
Merei pc':ur voirg https:/fwww.youtube.c
confiancg. om/channel/UCidcDa-

6\

la taverng
d’ chés trogs picls
cogehons ¢'gst aussi
un eafg, ang boutigue,
des produils
ré¢gionauy, du pain, dg
la vente & gmporter gt
un servieg traiteur
gn plus nous sommgs
la eanting du village 1.
gt puis bignsdril g a
bistrOteuse

Ferm¢ lg dimanche soir, lsundi soir ¢t Mereredi
Ouvert de 8h30 & 22h ¢n segmaine
et de 10h 8 22h45 le week-end

Service resfauranit
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la Carie

"€n amour commg gn cuising, eg qui gst vite fait gst mal fait... "

|

_

Les Midis de la taverne
25€ avec une boisson ou 2300 sans hoisson

lsz Buffet d'chés 3 piois co¢chons
Choix des plats du jour, Fromage ou Pesserts du jour
{ng Poisson au larif préférgntiel dg 2€00
(Eau, vin, bigre, cidre 25 el)
Servi lg landi, mardi, jeadi, vendredi midi
Hi lgs WE ni legs jours Féri¢s
Plat du jour seul 15€00
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Buffet seul 14€00

1 es incontournables de la maison
»* Le Jarret de porc ***

(Moelleux et fcndant. a Ia moutarde et au miel.
environ 500¢g) 23¢€00
* Le Carré de porcelet de lait ***
(Pour deux. ncur le plaisir. mais pas celui du
cochon. environ 1k200) Coe0o

¢ earré & un temps de cuisson assgz long,

environ 20mn, & commander lors dg votrg résgrvation

(appoint dg cuisson gt hgurg dg consommation)

"lsan dg¢couverie
d'un mgls nouvegau
fait plus pour le

Menu « Dresaue Tout Cochon » 36EO0
Salade tigde de pied de eochon gn vinaigrette*

Chcoin d'chies nazis
Menu enfant
(Plat * dessert)

Hssictie de charcuteries genre humein que SEIEe A B QSIS R
. la découverie
Rillgtigs de pore i v it
dune eloile’. | Frgrée du pore
Fiegllg picarde? Brillat-Savarin
D¢ d d dAmi : [ " Croustade d'gseargols au porto ¢l girolles * 18€00
Jale dg canard d Tinigns a ma Jagon
Ficelle Picarde * €00
Jambon dg $erranoc 8 mois
e ls& planehe 23800
Parmentier de boudin noir aux oignons* ((Issortiment de charculgrig campagnardg ¢t de lerrings du ehef)
Jarret de pore brais¢ saucee moutarde ¢t migl* Paté de canard d'fimigns & ma fagon * 15€00
Cotelettes de poreglet de lait & la ergme® Medaillon de joig gras de eanard au batta * 25600
c'gst quand lgs
=Fjl;gi dS"- Taig a la f]"aml_joigg choses ont le 'ﬁSSiEH‘Z de ehareuterigs (8€00
goll dg eg 5 g
Plat du jour qu'gllgs sont. Rillettes dg pore 15€00
Dlat d_f Curmonsky Jambon dg Serrano aux fruils de saison i7€00
algau de fromagdes
S Dilat du port
——
Carte des desserts '-Fbigm‘ot\ Filet de raig aug framboises 19€00
S = ) . e g
Sauf coupes avee aleool supplément 3€00 dePayY Dlats diupere
fIndouillgtle aux pommes ¢t a la goutte * 16€00
Menu 46600 S Cnireedte de boeuf sauce augr poivres (gnviron 3503) 32€00
Croustade d'gscargots au porto gt girollgs® ' Pigeg d'agneau dg Woidnarue au thym ¢t au migl de lilleul®*  28€00
M¢daillon dg foig dras au baltu * lsg Jarret de pore braisg a la moutarde gt au migl* 25€00

PManeche de charculgrigs du ehef

Jarret dg pore brais¢ sauee moutarde ¢t miel *
Rodnon dg veau saulé aux champignons®

Entrgedlie de boeuf aux poivres

Pigeg d’agngaa de Waignarug au thgm ¢t au

Rognon dg veau «gnligr» sauté aur champignons ¢t a la eregme 27€00

Parmentier de boudin noir aug oignons * 16€00
Cotelgties de poreelet a la ergme® 25600
Tete dg Veau gribichg de grand-mgre 28€00
Choueroutg garnig au jarret dg pore 29€00

miel de tilleul*

Platgau dg fromages

Carle des dgsserls

Sauf coupes avee alcool supplément 3€00

Artisan
[Vl * Mets régionaux et spéeialité picarde

ey cuising francaise st la meillgurg da monde !
Cette gloire éelatera par-dessus toutgs les aulres,
lorsgug 'humanilg plus sage, mellra lg servieg de la
braehg au-dgssus du service de I'gpée.

fnalole Traneg ba révolle des anges, ((9i4)

Platgau dg fromages
9€00

Tout Couvert supplémentaire 10€00




